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Menu Semaine du 24 Juin au 30 Juin 2024

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDREDI SAMEDI DIMANCHE
ENTREE Betteraves rouges Tarte aux Tomates et ceufs| Salade verte Asperges Ceeur de palmier .
. Sardines
- (112) poireaux durs (12) (12) (11)
Aiguillettes d N dind
PLAT Boules de boeuf 'guiiieties ge Roti de dinde Poisson ormandin de Cuisse de lapin
P poulet veau
= = Hachis - -
Gratin de salsifis parmentier
Puré
LEGUMES Semoule et pommes de Haricots verts Riz urée de patates Pates
P douces
/ terre -
Pl
FR.OMAGE Tomme noire Brie Camembert Samos Kiri Tartare aux noix frzcriaaugs:
™ (3) (3) (3) (3) (3) (3) 3)
DESSER.T Eclair au café . Mousse au Yaourt Creme a la vanille Glace Clafoutis
. Salade de fruits
(1/2/3) ___ chocolat (3) (2/3) (3) - (1/2/3)
- - -
Menu susceptible d’étre modifié selon les approvisionnements.
/’ Fait Maison A—g—"er enes : 1: Gluten 6 : Arachides 11 : Moutarde
2 : CEufs 7 : Sésame 12 : Poisson
3: Lait 8 : Sulfites 13 : Mollusques
4 : Fruits a coques 9: Lupin 14 : Crustacés
5:Soja 10: Céleri






